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FINDIKLI KUCUK IKRAMLAR

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

3 yumurta aki

1 su bardagi toz seker

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 yumurta sarisi

1 su bardagi un

2 cay kasigi Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
0,5 cay bardagi Dr. Oetker Bugday Nisastasi
2 yemek kasigi Dr. Oetker Kakao

Krema:

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

1 su bardagi buzdolabinda sogutulmus st

1 su bardag findik kingi

Kalip:

Kelepgeli kalip (& 26 cm)

Kaliba pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin énceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 190 °C

Yumurta aklarini kdpuk oluncaya kadar 2-3 dakika ¢irpin. Toz seker ve sekerli vanilini ilave edip 2 dakika,
yumurta sarilarini da ilave edip 1 dakika daha ¢irpin.

Ayri bir kap i¢erisinde un, hamur kabartma tozu, nisasta ve kakaoyu karistirip eleyin. Karisima ilave edin ve 1
dakika ¢irpin. Hazirladiginiz hamuru kaliba yayin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

Pisirme kagidini ¢ikartin, keki enlemesine e kesin. Sonra her daireyi i¢gen seklinde 12 esit pargaya kesin.
Krem santiyi st ile 2-3 dakika ¢irpin. Findiklari ilave edip karistirin. Her kek diliminin genis tarafina birer yemek
kasig findikli krem santi koyun, kekin ucunu katlayarak kremanin tzerine kapatin.
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