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FINDIKLI KREMALI TART

Yarim paket tereyadi

1 cay bardagi pudra sekeri
1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi su

1 cay kasigi kabartma tozu
2 su bardagi un

Uzeri igin:

2 adet yumurta

2 corba kagsigi bal

1 cay bardagi pudra sekeri
1 su bardag iri dévulmis ceviz

Hamur malzemesi yumusak tereyagdi, yumurta, pudra sekeri, kabartma tozu su ve azar azar un ekleyerek
yogrulur. Unlu zeminde agilir ve yaglanmis tart kalibina yerlesitirilir. 180 derece firinda pembelesene kadar
pigirilir. Bu arada Uist malzeme komple c¢irpilir. Firindan ¢ikan tarta dokulir. Tekrar firina verilir. 20 dakika kadar
pigirilir.
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