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FINDIKLI KREMALI KEK

4 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 bardak iri kiyilmig findik
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 su bardag st

100 gr margarin

1 paket benmeride eritiimis bitter ¢ikolata
1 paket cikolatal santi

1 su bardag st

1 tath kasidi kakao

Yumurtalar ve sekeri kdpurene dek 2-3 dakika ¢irpin.Daha sonra sirayla vanilya,sit,yumusamis margarini
ekleyip karistirin,Unu ve kabartma tozunu ve findi§i da ekleyip 1 dakika cirpin keki yaglanmig kaliba dékip
Onceden isitilmig 170 derecelik firinda 30 dakika pisirin, Kek ilininca Gzerini kremayla kaplayin

Krema i¢in; derin bir kaba santiyi stitl ve kakaoyu ekleyip iyice ¢irpin sonra erimis bitteri deekleyip 1 dakika
daha c¢irpin.
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