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FINDIKLI KREM KARAMEL

Malzeme

- 750 ml Sut

- 7 yumurta

- 2 su bardag toz seker

- 1 paket vanilya

- 2 su bardag ince ¢ekilmis findik
- 1 yemek kasigi Sana yag!

Hazirlanisi

1. Klguk bir tencereyi atesin tizerine oturtun igine 1 su bardag sekeri koyup, yakin.

2. Seker karamel haline gelince atesten alin.

3. Karameli 1slya dayanikli bir cam kaba alip, sogutun. Karamel sogumazsa ¢atlar.

4. Klclk bir tencerede sitl iincaya kadar isitin. parmak girecek kadar)

5. SGtun altini kapatip, i¢ine kalan 1 su bardagi sekeri ekleyip, seker eriyene kadar karistirin.

6. Seker eridikten sonra igine ince ¢ekilmis findidi, 1 yemek kasidi yumusamis Sana yagini ve ki¢uk bir
slizgegte eleyerek vanilyayi ilave edip karistirin.

7. Yumurtalar ayr bir kaba kirip, mikserle cirpin.

8. Derin bir ké&seye sitli harci dékip daha sonra ¢irpiimis yumurtalan bir sizgegten stizip karisima ilave edip,
karistirin.

9. Karamel kabinin igine sosu dékiip, kabi bir firin tepsisinin igine koyup, tepsinin igine su doldurun. Onceden
150 derecede isittiginiz firnda 40-45 dakika pisirip, oda sicakliginda sodutup, buzdolabinda en az 2 saat
bekletip, servis tabadina ters cevirip, servis edin.
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