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FINDIKLI KRAKERLI TART

1 su bardagi ezilmis kraker

1/2 bardak ince dogranmis findik
1/4 su bardagi seker

6 yemek kasig eritilmis margarin
6 adet yumurta

1 1/2 yemek kasidi rendelenmis limon kabugu
1/2 bardak taze limon suyu

1 su bardag seker

6 yemek kasig eritilmis margarin
1 damla yesil sivi gida boyasi

1 damla sari sivi gida boyasi
Uzeri icin:

1 avug findik

1 adet limon dilimleri

1 kutu krem santi

Genis bir karistirma kabinda toz halinde olan ezilmis krakerleri alalim sonra sirasi ile ince dogranmig findigi,
margarini, sekeri, rendelenmis limon kabugdunu, ekleyip karistirip ptirlizstiz bir hamur haline getirelim.

Pisimek istedigimiz tart kalibina bastirarak yerlestirelim.

350 ° de i1sida olan firinda yaklasik 10 dakika pisirelim ¢ikartip sogumaya birakalim.

Bir kap icine yumurtayi alip hizli bir sekilde ¢irpalim sonra rendelenmis limon kabugunu ve limon suyunu ilave
edip ¢irpmaya devam edelim kdplren kremaya 1 su bardagi seker, 6 yemek kagsidi eritiimis margarini ve gida
boyalarini ekleyin biraz daha ¢irpip pisen tart hamurunun i¢ine yayin ve Ustini diizleyin, 10 dakika daha firina
surip ¢ikartin.

llinan tartin Gsttine hazir kremsantiyi strin sonra findik ve limon dilimleri ile sUslemeler yapip buzdolabinda biraz
sogutup servise sunun.
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