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FINDIKLI KOLAY KURABIYE

MALZEMESI

1 yumurta

2 fincan yogurt

2 fincan siviyag

4 fincan seker

3-4 fincan un

2 fincan findik ici

Karbonat (yarim kahve kasig)
Limon kabugu rendesi

YAPILISI

Genis bir kaba yogurdu siviyagi, sekeri, yumurtay! koyup karistiriniz. Unu, karbonati, limon kabugu rendesini ve
kiyilmig findik i¢ini koyup, orta yumusaklikta bir hamur yapiniz. 10 dakika dinlendiriniz. Sonra elle ya da merdane
ile agip, istenilen sekli veriniz. Yaglanmis firin tepsisine koyup, ortadan hafif firinda ac¢ik pembe renkte pisiriniz.
Soguk olarak servis yapiniz.
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