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FINDIKLI KOFTE

500 gr dana kiyma

2 sogan

2 dig sarimsak

5 domates

2 dilim ekmeK igi

1 cay bardagi sit

4 corba kasi@i siviyag

2 corba kagsigi rendelenmis kasarpeyniri
1 su bardag iri gekilmis findik igi
1 cay kasigi kofte baharati

Tuz

Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin. Domatesleri soyup kip kip dograyin. Ekmek dilimlerini sutte islatip elinizle
sikarak ufalayin.

Kiymayi derin bir kaba alin. Sogan, sarimsak, peynir, ekmek ici, tuz ve kofte baharatini ilave edip yogurun.
Kofte harcindan portakal buyukliginde pargalar koparin. Elinizde yuvarlayip yassi yuvarlak sekil verin.
Findida bulayip yapismasi igin iki elinizin arasinda hafifce bastinn. Teflon tavada 3 kasik siviyagini kizdirp
kofteleri iki tarafli kizartin.

Kalan siviyag tavada kizdirip domatesi salga kivaminda pisirin ve tuz ekleyin. Koéfteleri sosla birlikte servis
yapin.
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