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FINDIKLI KESME TATLI

12 adet kare milfédy hamuru
Iciigin:

1,5 su bardag findik
1 adet yumurta aki

1 cay bardad seker
Serbet icin:

3 su bardagi seker
2,5 su bardagi su
Yarim limon

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

Once serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. 2 adet milféy hamuru st Uste bindirilir, biraz genigletilir. Kenarina
yumurta aki, seker ve findiktan olusan i¢ konur ve rulo yapilir. Bag parmak kalinliginda bicakla kesilir. Kesik
kisimlari Ustte kalacak gekilde yaglanmis tepsiye yerlegtirilir. Kalan malzeme de ayni sekilde hazirlanir.
Uzerlerine yumurta sariris sirilir. Onceden isitiimig 200 derece firinda kizarana kadar pisirilir. Firindan ¢ikinca
soguk serbet gezdirilir.
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