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FINDIKLI KEK

4 adet yumurta

1,5 tath kasigi nar eksisi
1 su bardag@i ¢ekilmis findik
4 yemek kasigi kakao

1 su bardag seker

4 yemek kasigi sut

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
1 yemek kasigi margarin
Yeterince Un

Uzeri Igin:

1 su bardag st

1 paket krem ganti
Krema Igin:

1 su bardag st

3 corba kagsi§i toz seker
1 corba kasigi kakao

1 tath kasidi nisasta
200 gr. sitlt gikolata
Islatmak Igin:

1 su bardagi ik St

Yumurta ve sekeri ¢irpin. SUtl ve Kakaoyu ekleyip ¢cirpaya devam edin. Ardindan nar eksisi,margarini ve
cekilmis findig ekliyoruz. Un, kabartma tozu ve vanilyay: ekleyip karigtirin. Harci yaglanmig dikdértgen borcama
bosaltin. On 1sitma yapilmis 180 derece firnda 15-20 dakika pisirin. Kek ilininca ilik sit ile islayin. (gok islak
olmasini istiyorsaninz st miktarini arttirabilirsiniz). Bir bardak soduk st ile kremsantiyi ¢irpin. Uzerine yayin.
Buzdolabinda 2-3 saat bekletin. Sos i¢in kl¢Uk bir tencerede st ve sekeri karigtirarak kaynatin. Kiguk bir
kasede nisasta ve kakaoyu ¢ok az su ile agin. Site ekleyip, karistirmaya devam edin. Koyulasinca ocagi
kapatip, ince kiyilmig ¢ikolatayi ekleyin, karistirarak erimesini saglayin. Sos ilininca Gzerine yayin. Tekrar
buzdolabinda 1-2 saat dinlendirip, dilimleyip servis ediniz.
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