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FINDIKLI KEK

1 bardak tozseker

4 bardak un

1 adet yumurta

1 bardak sut

1 paket kuru maya

2 kasik tereyagi

1 paket vanilya

2 adet yumurta beyazi

1.5 bardak findik

1 cay bardagi pudra sekeri

Unu karistirma kabina alin; igcine maya, toz seker ve vanilyayi karigtirarak harmanlayin. Ardindan ortasini havuz
seklinde acin; buraya yumurta, 1lik sit ve yumusamis tereyagini ekleyerek hamuru yogurun. Diger taraftan i¢
harci hazirlayin; findiklari iri kirarak bir kaba alin. Yumurta aklarini pudra sekeri ile ¢irpin, sekeri eriyince kirmig
oldugunuz findiklari ekleyerek i¢ harci hazirlayin. Hamurunuzu tezgah Gizerine serin bir merdane ile dizlestirin;
harci hamurun ug kisimlarina gelmeyecek sekilde Gzerine yayin ve rulo yapin. Ruloyu mimkinse kare bir kalibin
icine alin. Hamurun Gzerinden bigak ile yarisina inecek kadar derin bir ¢izgi ¢gekin. Hamuru yarm saat kadar
mayalandirdiktan sonra 170 derecede pisirin. Pistikten sonra tzerine recgel slrlp pudra sekeri serperek servis

yapin.
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