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FINDIKLI KEK

Merengi:

6 yumurtanin aki

350 gr (1+1/2 su bardagi) toz seker
Harci:

2 yumurtanin aki

125 gr (1 su bardagi) pudra sekeri

250 gr (1 su bardag) tuzsuz tereyagi
125 gr sutsiz (bitter) cikolata

1 tath kasidi limon suyu

150 gr (1 su bardagi) findik (dévilmus)

Once finninizi hafifge (150 C) isitiniz. iki biiyiik tepsiyi mumlu kagitla kaplayiniz. Bilyiik bir kasede yumurta
aklarini yumurta teli yada elektrikli ¢irpiciyla kar haline getiriniz. 1/4 su bardadi seker katip dévmeye devam
ederek, kalin kar haline gelene kadar cirpiniz. Madeni bir kagsikla, kalan sekeri yavas yavas katiniz.

Karigimi her tepsiye 0,5 cm kalinliginda, ikiser daire bigciminde yayiniz. Tepsileri firina stirlip 1 saat pisirdikten
sonra, merengleri gevirerek 15 dakika daha pisiriniz.

Yuvarlak merengleri firindan ¢ikarip sogumaya birakiniz. Bu arada harci hazirlamak i¢in yumurta aklarini ve
pudra sekerini orta boy bir kaseye koyunuz. Kaseyi ici kaynar su dolu bir tencereye yerlestirip, yumurta aki ve
pudra gekerini koyulagana kadar doviiniz.

Ikinci bir kasede yagi, hafif ve kabarik olana kadar tahta kagikla kabartiniz. Yavas yavas, yumurta aki-pudra
sekeri karigimini yada ekleyiniz. Kliclk ve dibi kalin bir tencerede c¢ikolatayi kisik ateste eritip, erir erimez
tencereyi atesten aliniz. Erimis ¢ikolatay yumurta aki-yag karigsimina ekleyip limon suyunu ve dévilmis
findiklarin yarisini da katarak, malzeme iyice karigsana kadar dévuniz. Soguyan merengleri dikkatlice
tepsilerden ¢ikariniz. Bir merengin Ustline hazirladiginiz hargtan déseyip Ustiine ikinci merengi yerlestiriniz.
Yeniden hargtan ddseyerek, islemi merengler ve har¢ bitene kadar tekrarlayiniz. (En Uste har¢ kati gelmelidir.)
Kekin Ustilnd kalan findikla déseyip, bir giin soguk bir yerde beklettikten sonra servis ediniz.

Not: Glzel gérinusli ve lezzetli bir Fransiz tathisidir.
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