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FINDIKLI KEK

14-16 kigilik MALZEMESI:

3/4 bardak st

1/3 bardak krem santi

3 corba kagsiJ! tereyagdi

125 gr. malt hillasasi (bulabilirseniz)
1+1/3 bardak findik ici

3 bardak un

3 ¢corba kasigi kabartma tozu
Biraz tuz

Yaglamak i¢in yag

Unlamak icin un

Sislemek icin:

2 corba kagsi@ eritilmis tereyagi
1 corba kasig seker

1 tath kasidi tarcin

HAZIRLANISI:

Sat ve kremayi isitin, seker ve malt hiilasasini ekleyip sogumaya birakin. Ceviz igini ufalarken, un, kabartma
tozu ve tuzu da bir kapta karistirin. Sonra buna ceviz i¢ini ve daha 6nce hazirladiginiz sttt ilave edin. Yaklasik
25 cm. uzunlugundaki bir kek kabini yaglayip unladiktan sonra hamuru icine ddkip, 150 dereceye kadar isitilmig
firna sUrtn. Firmin iginde bir fincan su da bulunsun. Kek 1 saat 15 dakika streyle pistikten sonra firindan
cikarnlmaldir. Yarim saat sonra keskin bir bigagdi suya batirip kabin kenarlari boyunca dolastirarak findikli keki
kaliptan ¢ikarin. Erimis yagi strtin, sekerle tarcini karistinp keke serpin.
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