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FINDIKLI KEK

3 adet yumurta(150 gr)

2,5 ¢cay bardagi (225 gr) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 ¢ay bardagi (150 ml) findik yagdi

1 paket (46 gr) Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
2 su bardagi (200 gr) bugday unu

Sade Kek Igin:

3 adet yumurta(150 gr)

1 su bardadi (175 gr) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 ¢ay bardagi (150 ml) findik yagdi

1 paket (28 gr) Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2 su bardagi (200 g) bugday unu

Kek Uzeri igin Diger Malzemeler

1 cay bardagdi (50gr) iri ¢gekilmis findik kirigi

Findikl kakaolu kek tarifi i¢in dncelikle genis bir kabin i¢erisine 3 yumurtayi ve 2,5 ¢ay bardagi toz sekeri alin.
Koépik kivamina gelen kadar bu iki malzemeyi ¢cirpmaya baslayin.

Ardindan 1 ¢ay bardagi siti ve 1,5 ¢ay bardagi findik yag ilave ederek, karistirin.

Ayri bir kabin i¢erisinde 1 paket Pakmaya mayali kakaolu kek harci ve 2 su bardadi bugday unu harmanlayin.
Sivi karigim ile unlu karisimi birlestirerek, kivamini kaybetmeden homojen hale getirin.

Hazir olan kek hamurunu énceden yaglayip, unladiginiz baton kek kalibina dékin. Soguk ve agzi kapali bir
sekilde firnin igerisinde 10 dakika hamuru dinlendirin.

Sirenin sonunda firini 175 dereceye ayarlayip, 35-45 dakika arasi findikl gikolatall kek hamurunu pisirin. Bu
sirada ayni kek hamurunu sade kek icin hazirlayin.

Hazir olan kakaolu keki firndan ¢ikarin ve sogumaya birakin. Kakaolu kekten kalpli kalip yardimiyla kalp sekli
¢ikarin.

Yaglayip unladiginiz yeni kek kalibinin igerisine sade kek hamurunun s dékiin. Kalp sekli ¢cikardiginiz kekleri
sade kek hamurunun Uzerine koyun.

Kalan kek hamurunu da déktikten sonra toz findiklari serpin. Bu keki de 10 dakika dinlendirdikten sonra 175
dereceye ayarlanmig firnda 35-45 dakika pisirin. Hazir olan keki firindan ¢ikarin ve ilk sicagi gittikten sonra
servis yapabilirsiniz.
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