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FINDIKLI KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta
1 su bardağı şeker
1 çay bardağı sıvıyağ
Yarım su bardağı süt
1,5 çay bardağı fındık
2 yemek kaşığı kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
2,5 su bardağı un

1. Yumurtaları şekerle beyazlaşıp krema gibi oluncaya kadar çırpın.,
2. Sıvıyağ ilave edip, Migros marka süt ekleyerek karıştırın.
3. Migros un, kabartma tozu, vanilin ve kakaoyu elekten geçirerek ekleyin ve topak kalmayıncaya kaşık ya da
spatula ile karıştırın.
4. Son olarak da fındıkları ekleyerek karıştırın.
5. Kek karışımını fırça ile yağlanmış kek kabına dökün.
6. 175 derece önceden ısıtılmış fırında 25-30 dakika pişirin.
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