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FINDIKLI KEK

https://migros.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardagi seker

1 cay bardagi siviyag
Yarim su bardag: st
1,5 cay bardag findik
2 yemek kagsidi kakao
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

2,5 su bardagi un

1. Yumurtalar sekerle beyazlagip krema gibi oluncaya kadar ¢irpin.,

2. Siviyag ilave edip, Migros marka siit ekleyerek karistirin.

3. Migros un, kabartma tozu, vanilin ve kakaoyu elekten gegirerek ekleyin ve topak kalmayincaya kasik ya da
spatula ile karigtirin.

4. Son olarak da findiklari ekleyerek karigtirin.

5. Kek karigimini firga ile yaglanmig kek kabina dokun.

6. 175 derece 6nceden isitilmig firnda 25-30 dakika pigirin.

© lezzetler.com tarif no:109099 « adi:Findikl Kek « génderen:Goksen « indirme tarihi:02.05.2024 - 22:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-kek-vt79530
https://migros.com.tr
https://img.lezzetler.com/yuklenen/findikli-kek-109099.jpg
http://www.tcpdf.org

