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FINDIKLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardagdi sivi yag

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay bardagdi kiyilmis findik
2.5 su bardagi un

Yumurta ve sekeri bes dakika ¢irpin. Uzerine siit, sivi yag, kabartma tozu ve vanilyayi ilave edip ¢irpmaya
devam edin. Kiyilmig findigi ekleyip karistirin. En son unu ilave edin ve tahta kasikla karistirin. Kek harcini ki¢ik
kaliplara bosaltip 170 derecede énceden isitilmis firinda 15 dakika pisirin.
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