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FINDIKLI KEK (DUZCE)

Diizce Il Kiiltiir ve Turizm MUdirligi

2 su bardagi bugday unu

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker

1 su bardagi sivi yag

2 yemek kagsigi tereyagi

2 yemek kasigi yogurt

1 su bardag st

2 su bardagi iri kiyilmig i¢ findik
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 cay kasig! rendelenmis limon kabugu

ilk olarak derin bir kabin iginde toz seker ve yumurta képlirene kadar girpilir.

Daha sonra tzerine sivi yag, tereyadi, yogurt ve sit ilave edilir.

Ardindan iki su bardagi un, vanilya, kabartma tozu eklenerek iyice ¢irpilir.

Rendelenmis limon kabugu da eklenerek cirpilmaya devam edilir ve yaglanmig kek kalibina dékaldr.
Firina verilmeden 6nce tzerine iri kiyilmig i¢ findik serpilir.

Onceden 180°C’de isitiimis firinda 40-50 dakika sure ile pisirilir ve sogudugunda servis edilir.
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