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FINDIKLI KAZANDIBI

Tugba Balci

2 litre stt

175 gram piring

50 gram nisasta

3 adet yumurta sarisi
1 paket vanilya

Y2 kilo toz seker
Pirinci pisirmek igin:
1 lire st

Uzeri Igin:

Findik

Bir tencereye st ile pirinci koyup pisiriyoruz. Bagka bir tencerede ise 2 litre siit koyup sekerini ilave edip
kaynatiyoruz. Sit ve haslanmis pirinci kayanayan siite ilave ediyoruz. Nisasta, vanilya, yumurtalarin sarisi bir
kabin icinde sut eklenerek ¢irptiktan sonra sltlaca ekliyoruz ve biraz daha kaynadiktan sonra isiya dayanikli
kiicUk sutlag kaselerine esit miktarda bosgaltiyoruz. Kaseleri firin tepsisine yerlestirip tepsinin dibine sicak su
dokiyoruz. Onceden isittigimiz 250 derecelik firinda sitlaglarin Uizeri kizarana kadar pisiriyoruz. Istege gére
kirlimis findik serpistirip ikram ediyoruz.
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