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FINDIKLI KARAMEL PASTA

Malzemeler:
Pandispanya igin:

5 adet yumurta

4 kahve fincani toz seker
4 kahve fincani un
Findikh karamel igin:

3 su bardadindan biraz eksik toz seker
2 su bardag findik

200 gram tereyagi

2 cay bardag sivi krema
Pasta kremasi icin:

500 gram sit

1 yemek kasigi toz seker
2 kahve fincani toz kakao
25 gram bitter ¢ikolata

2 kahve fincani un

2 adet yumurta

Pasta Ustu igin:

1 paket krem santi

1 su bardag st

Hazirlanisi:

Sade Pandispanya Mikserde yumurta ve sekeri g6z g6z oluncaya kadar ¢irpin. Sonra unu ilave edin. Mikseri
durdurun, kagikla hamuru havalandirarak agir sekilde karistirin. Yaglanip, unlanmig kek kalibina dékin. 175
derecede pisirin, soguduktan sonra 2 veya 3 kat kesin. Findikli Karamel Sekeri bakir bir tencerenin icine koyun,
koyu karamel rengi alip dumani tiitene kadar pisirin. Yakmis oldugunuz sekeri atesten alip, krema, tereyadi ve
findikla karigtirin. Pasta Kremasi Sit ve toz sekerin yarisini bir tencereye koyup kaynatin. Sekerin kalan yarisi ile
yumurtlari ¢irpin, Gzerine unu ilave edin. Kalan sitli unu karigima ekleyerek karistirin ve kaynamakta olan
sekerli suya ekleyerek kaynatmaya devam edin. Kakaoyla kiigUk pargalara ayirdiginiz ¢ikolatayi ekleyin ve iyice
karistinp sogumaya birakin. Kullanmadan énce kremayi mikserle orta kuvvette 2 dakika ¢irpin. Pastanin
hazirlanisi Pasta kremasini 3 kat ayirdiginiz pandispanya kaliplarinin arasina surlp, 2 saat buzdolabinda
beklettikten sonra
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