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FINDIKLI KALP KEK

KAKAOLU KEK iCiN:

3 yumurta

2,5 ¢cay bardadi (225 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 ¢ay bardagi (150 ml) findik yagdi

1 paket Pakmaya Mayali Kakaolu Kek Harci
2 su bardagi (200 g) bugday unu

SADE KEK IGIN:

3 yumurta

1 su barda@i (175 g) toz seker

1 ¢ay bardagi (100 ml) sit

1,5 ¢ay bardagi (150 ml) findik yagdi

1 paket Pakmaya Mayali Sade Kek Harci
2 su bardagi (200 g) bugday unu
AYRICA:

1 cay bardagi iri gekilmis findik kingi

Kakaolu kek igin bir cirpma kabinda yumurtalari ve toz sekeri mikserle képiik kopiik olana dek girpin. Uzerine
std ve findik yadi ilave edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam edin.

Bir kaba Pakmaya Mayall Kakaolu Kek Harci ve unu aktarip kagikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karisim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Kek hamurunu yaglanmig ve unlanmig baton kek kalibina dékin, bu sekilde soguk firinin orta rafinda 10 dakika
bekletin.

Finnin isisini 175 dereceye ayarlayin. 40-45 dakika pisirin.

Bu arada sade kek hamurunu hazirlayin. Bunun igin bir giroma kabinda yumurtalar ve toz sekeri mikserle kdpuk
kdpuk olana dek ¢irpin. Uzerine sutl ve findik yadi ilave edip tim malzeme karigincaya kadar ¢irpmaya devam
edin.

Bir kaba Mayali Kakaolu Kek Harci ve unu aktarip kasikla karistirarak harmanlayin.

Yumurtall karigim ile unlu karigimi birlestirip birka¢ dakika daha ¢irpin.

Bu arada kakaolu kekiniz pigsmistir. Keki firndan alin. Soguyunca kalp seklindeki kalip yardimi ile en fazla 2 cm
kalinliginda olacak sekilde kalp kek hamurlari elde edin.

Sade kek hamurun Ggte birini yaglanmig ve unlanmig baton kek kalibina dékin.

Uzerine kalpten elde ettiginiz kek pargalarini yan yana yerlestirin. Kalan kek hamurunu Gzerini tamamen
kapatacak sekilde dokun. En son findik kirngi serpin.

Kek hamurunu bu sekilde soduk firinin orta rafinda 10 dakika bekletin.

Finnin 1sisini 175 dereceye ayarlayin. 40-45 dakika pisirin. Dilimleyip servis yapin.
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