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FINDIKLI KALBURA BASTI

2 Corba Kagigi Findik Doévilmusg
2 Gorba Kasigi Irmik

1 Cay kasi§i Karbonat

Yarim Adet Limon

125 Gr Margarin

1 Gorba Kasi§i Tereyagi

1 Gay bardag Yogurt

Yarim Gay bardagi Zeytinyag
Kararinda Un

Serbeti Igin:

1 Dilim Limon

3 Su bardagi Su

3 Su bardagi Toz Seker

Tatlimizi yapmaya baglamadan dnce su, seker ve limonu tencereye alip, 10 dk. kaynatip bekletiyoruz.
Karigtirma kabina yogurdu, zeytinyagini, erimig margarini, tereyagini alip ¢irpma teliyle iyice karigtiriyoruz.
Karbonati dékip tzerine limonu sikiyoruz. Karbonat fokur fokur kaynadiktan sonra irmigi, toz findidi ilave edip
un ekleyerek kulak memesi kivaminda bir hamur hazirliyoruz. Cevizden buyuk pargalara bdlip yuvarladiktan
sonra kalburun Ustliinde ya da rendenin tirtikli yerinde hamuru koyup elimizle bastirip kendimize dogru
yuvarlayarak seklini vermis oluyoruz. Yaglanmis firin tepsisine yan yana dizerek énceden isitiimig 180 derecelik
firnda kizarana kadar pisiriyoruz. Tathmiz firndan ¢iktiktan sonra sicakken ilik serbetle bulusturup, Gzerini ayni
boy bir tepsiyle kapatip serbetini ¢cekinceye kadar bekletiyoruz. Daha sonra izerini zevkimize gore susleyip
ikram ediyoruz.
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