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FINDIKLI KAKAOLU KEK

220 Gr Sana Klasik Kase
200 gr damla ¢ikolata

250 gr kuruiziim

3 Corba Kagigi kakao

Aldigi kadar Uzeri icin: Kakao
1 Su Bardagi tozseker

2 Su Bardagi hazir kek un

2 Su Bardagi iri kiyilmig findik
2 Corba Kagidi tozseker

4 Adet yumurta

Margarini tozsekerle ¢irpip, kek unu ilave edin. Kakao ve yumurtalar ekleyip, yumusak kivamli bir hamur elde
edene kadar ¢irpin. 1 su bardagi findik, 100 gram gikolata ve kurutizimu ekleyip karigtinin. Hamuru yaglanmig
kek kalibina dékin. Kalan findik ve ve damla gikolatayi Gzerine serpin. Onceden isitilmig 150 derece firinda,
yaklasik 2 saat pisirin. Keki kalipta sogumaya birakin. Soguyunca, Gzerine kakao serpip, dilimleyerek servis

yapin.
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