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FINDIKLI ISLAK KEK

180 gram bitter gikolata

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardagi tozseker

4 adet yumurta

Yarim su barda@ yogurt

Yarim su bardag iri gekilmis findik
1 su bardagi un

Uzeri igin:

1 paket (80 gramlik) bitter ¢ikolata

Tereyad ve bitter gikolatay! benmari usulii eritin. igine tozseker ekleyip ¢irpma teli ile karistirin. Bagka bir kapta
yumurtalari ¢irpip karisima ilave edin. Sirastyla yogurt, iri cekilmis findik ve elenmis unu ekleyip son bir kez
karistirin. Orta boy bir kek kalibini yaglayip harcin igine dokiin. Onceden isitilmis 175 derece firnda 35-40
dakika kadar pisirin. Soguduktan sonra dilimleyin. Uzeri i¢in bitter ¢ikolatay! benmari usull eritin ve kek
dilimlerinin Gzerine gezdirerek servis yapin.
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