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FINDIKLI ISLAK KEK

3 adet yumurta

1 su bardag st

1 su bardagindan biraz az sivi yag
1 su bardagi seker

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

3 su bardagi un

2 yemek kasigi kakao
Yarim su bardag findik
Sosu icin:

1 su bardag st

1 yemek kasigi kakao

1 su bardagi toz seker
Yarim su bardag@i sivi yag

ilk olarak yumurta ve sekeri kabimiza alip iyice ¢irpalim. Sonra s(itii ve sivi yagimizida ekleyip yine ¢irpalim.
Daha sonra da vaniyayl, kakaoyu, kabartma tozunu, unu ve findigi da ekleyip tahta kasikla karigtiralim.
Karistirdiktan sonra hafif yaglanmig kek kalibimiza harcimizi bogatiyoruz. 180 dercede dnceden isitilmig firinda
45-50 dk kadar pisiriyoruz. Kekimiz piserken diger taraftada sosumuzu hazirliyoruz. Sosa ait olan tim
malzemeleri kiicUk bir tencereye alip karistirarak isitiyoruz. Kaynamadan ocaktan aliyoruz. Pigsen kekimizi hafif
sogumaya birakiyoruz. Soguduktan sonra sosumuzu Uzerine déklyoruz.
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