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FINDIKLI INCIRLI PILAV (BEKILLI DENIZLI)

1 su bardag piring

2.5 su bardag su

2 avug kiyilmig findik

5 adet dogranmis taze incir
2 yemek kasi§i tereyagi
Tuz

Karabiber

Bir tencerede bulguru su ve tuzla haglayin. Bir bagka tava da findigi tereyagi ile 1-2 dk kavurun. incirleri ve
karabiberi ilave edin. 1-2 dk daha pigirin. Atesten alin. Findik ve inciri kavurdugunuz tereyagini pirincin tzerine
slizdurmeye calisin. Pirinci karistirin ve servis tabadina alin. Findik ve incirleri Gizerine yerlestirin. Sicak olarak
servis yapin.
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