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FINDIKLI HINDISTANCEVIZLI PASTA

1 Su barda@ Hindistancevizi
1 Paket Kabartma Tozu

1 Cay bardagi Sivi Yag

1 GCay bardagi Toz Findik
1 Su bardag Toz Seker

1 Su bardagi Un

1 Paket Vanilya

4 Adet Yumurta

Islatmak Igin:

1.5 Su bardagi Sut

4 Corba Kasig1 Toz Seker
Kremasi Igin:

2 Corba Kagsidi Nisasta

3 Su bardagi Sat

1 Su bardag Toz Seker

1 Paket Vanilya

Susu lgin:

Frenk Uzimi

Renkli Sekerler

Yesil Fistik

Karistirma kabimizin igerisine yumurtalar kiriyoruz. Sekeri de ilave edip girpiyoruz. Uzerine siviyag, findik,
Hindistan cevizi, vanilya, kabartma tozu ve galeta ununu da koyup girpmaya devam ediyoruz.Hazirladigimiz
karigimi yaglanmig gemberli kek kaliplarina doklyoruz. Onceden isitiimig 180 derecelik firina verip pigiriyoruz.
Islatmak Igin: Tenceremize siitli ve sekeri dokiyoruz. Sitlimiz kaynadiktan sonra ocaktan aliyoruz. Kremasi
Igin: Tenceremize sutl,sekeri ve nisastay! dokup kisik ateste pisiriyoruz. Kivami koyulastiktan sonra Gzerine
vanilya ilave ederek ocaktan aliyoruz. Firindan ¢ikardigimiz keki sitle islatiyoruz. Hazirlamig oldugumuz kremayi
da Uzerilerine suriyoruz. Yesil fistik ve renkli sekerlerle sslUyoruz. Son olarak frenk Gzimlerini de koyarak
tathmizi servis ediyoruz.
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