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FINDIKLI HALKA

MALZEMELER

3 2/3 su bardagi un (400 gr.)

1 su bardag@ sut (200 gr.)

2 cay kasigi tuz (6 gr.)

2 1/2 ¢orba kagsi§i toz seker (50 gr.)

1 adet yumurta

2/3 dolu ¢orba kasigi kuru Pakmaya (10 gr.)
3/5 paket margarin (150 gr.)

1 1/3 su bardagi dévilmuis findik (150 gr.)

1 adet yumurta sarisi (Uzerine sirmek igin)

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra 1 1/2 cm. kalinhdinda acin. Hamurun 2/3'ne
150 gr. margarini kiiglk parcalar halinde sirtin. Margarin strilmemis kismin ucu yaglanmig bélmenin ortasina
gelecek sekilde hamuru katladiktan sonra, diger ucu en Uste getirip katlayarak, buzdolabinda 10 dakika
bekletin. Bu agma katlama islemini yag slrmeden iki kez daha tekrarlayin ve buzdolabinda 20 dakika bekletin.
Daha sonra iyice unlanmig tezgah tstliinde hamuru 3 mm. kaliniginda agin, agma iglemi sirasinda hamura fazla
basing yapmayin. Hamuru 2 cm. genigliginde 20-25 cm.'lik seritler halinde kesin ve burarak yuvarlak halkalar
yapin. Bu halkalari yaglanmis tepsiye dizerek 45 dakika kadar bekletin ve tzerine yumurta sarisi stiriip 200°C
isitilmig firinda yaklasik 15 dakika pisirin. Firindan ¢ikinca tzerlerine sulandiriimig recel strtip .dévilmis findikla
susleyin.

© lezzetler.com tarif no:8966 « adi:FINDIKLI HALKA « génderen:fert « indirme tarihi:16.04.2024 - 20:43


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/findikli-halka-vt6710
http://www.tcpdf.org

