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FINDIKLI GULLER

https://www.droetker.com.tr

Hamur:

1 yumurta

1 cay bardagdi toz seker

200 g yumusak margarin

1 poset Dr. Oetker Sekerli Vanilin

3 su bardagi un

1 poset Dr. Oetker Hamur Kabartma Tozu
Findikh karigim:

4 yumurta aki

3,5 su bardag ince 6guttlmiig findik
Uzeri icin:

Recel

Yumurta ve toz sekeri 2-3 dakika ¢irpin. Margarini ekleyin ve 1 dakika daha ¢irpin. Sekerli vanilini ilave edin. Un
ve hamur kabartma tozunu eleyerek ekleyin ve yogurun. Hamuru 20 dakika dinlendirin.

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 180 °C

Turbo pisirme: 170 °C

Stre sonunda hamuru 2-3 mm kalinliginda agin. 8 cm ¢apinda yuvarlaklar kesip firin tepsisine siralayin.
Yumurta aklarini kar haline gelinceye kadar ¢irpin. Ogutiimis findiklari ekleyip tahta kasikla iyice karigtirin.
Yildiz uglu krema torbasina doldurup hamurlarin tzerine halka seklinde sikin ve pigirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikarip sogutun ve ortalarina regel doldurun.
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