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FINDIKLI GULLAC

https://migros.com.tr

10 adet glllag yapragi
1,5 It. siit

2,5 su bardagi seker
1 ¢orba kasesi findik
1 paket vanilya

1. Sutl sekerle birlikte kaynatin.

2. Vanilyayi ekleyin. El yakmayacak sicakliga geldigi zaman sttten bir tepsiye biraz dékdin.
3. Gullag yapraklarini bu site batirip ikiye katlayip borcama dizin.

4. 3 tane gllla¢ yapragini dizdikten sonra Uzerine birkag kepge sut dokip findik serpin.

5. Tekrar 3 gulla¢ yapragdini teker teker tepsideki sitle islatip borcama dizip findik serpin.
6. Kalan sOtu gullacin Gzerine dékin.

7. Sutlin miktar ilk dakikalarda gok gértinse bile glillag sutt gekecektir.

8. Ustliniin kurumamasina da 6zen gdsterin.

9. Gullag siitlin( gektikten sonra siisleyip servis yapin.
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