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FINDIKLI GEVREK TATLI

https://www.elele.com.tr

125 g tereyadi

Yarim ¢ay bardagi st

10 g instant maya

250 ml yogurt

1 cay kasigi tuz

3 yumurta

1 kgun

I¢ harcrigin:

150 g kavrulmus findik

1 su bardagi pudra sekeri

1 paket vanilya

Yarim su barda@i sttli damla ¢ikolata
Yarim su bardagi beyaz damla ¢ikolata
Uzeri igin:

Pudra sekeri

Targin

i¢ harcini hazirlamak igin findiklar mutfak robotunda gekerek un haline getirin. Pudra sekeri, vanilya ve damla
cikolatalari ekleyip karistirin. Tereyagini eritin. Sttt iindirip tuz ve mayayi ilave ederek karistirin. Maya eriyince
tereyagi, yogurt ve yumurtalar ekleyip ¢irpin. Unu ekleyip sert bir hamur elde edinceye kadar yogurup Gzerini
stre¢ filme kapatarak 30 dakika bekletin. Yagh kagit serili firin tepsisini hazirlayin. Dinlenen hamurdan ceviz
blyUkluginde parcalar koparip, avug igi biyukliginde agarak hazirladiginiz i¢ hargtan yerlestirip kapatin.
Onceden isitilmis 180 derece firinda 25-30 dakika pisirip 1zgara tel lizerine alarak sogumaya birakin. Uzerine
tarcin ve pudra sekeri serpip servis yapin.
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