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FINDIKLI FISTIKLI VE HINDISTANCEVIZLI TRUFLER

https://migros.com.tr

160 gr. kaymakl dondurma
50 gr. dévilmuis findik ici
50 gr. kakao

50 gr. hindistancevizi

50 gr. dévilmis antepfistigi

1. Klgik bir tepsiye yagh kagit serin.

2. Parizyen kasigi veya dondurma kasigi kullanarak Carte d[?]Or Kaymakl dondurmadan kiigiik toplar ¢ikarip,
dondurmalari yaglh kagit serdiginiz tepsiye dizin.

3. Carte D[?10r Kaymakli dondurma topguklarini 10 dakika buzlukta bekletin.

4. Ayr ayri kaselerin igine kakao,findik, hindistan cevizi ve antep fistigini koyun.

5. Dondurdugunuz mini Carte d[2lOr Kaymakli dondurma topguklarini buzluktan gikarip, ayri ayr kaselere
koydudunuz malzemelere bulayin.

6. Findik, kakao, Hindistan cevizi ve Antep fistigina bulanmig Carte d[ZI0r kaymakli dondurma topguklarini
servis tabagina alip, bekletmeden servis edin.

7. Farkl bir lezzet igin; Carte d[2J0r kaymakli dondurma topguklarini Uig farkli kuruyemis ve kakoya ayri ayri
bulamak yerine tek ¢esit kaplama malzemesi kullanarak hazirlayabilirsiniz. Sadece Kaplama malzemesini 50 g
degil, dort farkl kaplama yerine toplam 200 g olarak kullanin.
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