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FINDIKLI FISTIKLI TOPLAR

250 Gr Sana Klasik

5 Su Bardagi un

1 Adet yumurta (sarisi i¢ine) (beyazi Ustine)
1 Cay Bardagi sivi yag

1 Paket vanilya

1 GCay Bardagi ince kiyilmig findik-antep fistigi
1,5 Su Bardagi pudra sekeri

1 Paket kabartma tozu

Bir tavaya 2 yemek kasigi margarin koyulur findik-antep fistigi blender da iyice kiyilir findik ve antep fistigi
kiriklari ilave edilip kavrulur 5 ¢orba kasigi un ekleyip 3-4 dk daha kavrulur derin bir kap i¢inde kalan margarin,
pudra sekeri, yumurtanin sarisi ve sivi yag koyulup karistirilir. Soguyan unlu karigim ilave edilip geriye kalan un,
kabartma tozu ve vanilya eklenip kulak memesi kivamina gelene kadar yogrulur ceviz blyukliginde toplar
haline getirilir bu toplar énce yumurta akina sonra findik-antep fistigina batirllir ve daha sonra énceden isitiimig
180derece firinda 25 dk pisirilir.
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