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MALZEMELERI:

5,5 su bardagi un

2 su bardagi ik stt

1 paket toz maya

2 ¢ay kasi§i tuz

2 yemek kasi§i tozseker

1 adet yumurta

50 gr.bitkisel margarin

1 su bardag iri gekilmis findik

YAPILISI: Bu ekmegi yaparken kullanimi ¢ok pratik olan ve aninda hamura karigan toz mayalardan kullanmanizi
Oneririm. Bu maya kabartma tozu gibi paketlerde satilir. Un ve tuzu derin bir kaba koyun elinizle karigtirin.
Tozseker ve toz mayay! serpistirip tekrar karigtirin. Eger yas maya kullanacaksaniz elinizle pargalayarak una
katmaniz gerekir. Sirasiyla ilik sttd ve yumurtayi katip yogurmaya baglayin. Margarini ilave edip yumusak ve
elinize yapisan bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Elinizi hamurdan siyirip oda sicakhiginda mayalanmasini
saglayin.

Derin dikdértgen bir kek kalibini 4 cay kasigi margarinle yaglayin. Kabaran hamuru kaliba yerlestirin. Bdyle bir
kalibiniz yoksa, hamuru kiiglk parcalara ayirip top top yaparak yagl firin tepsisine dizebilirsiniz. Hamurun
Uzerine ¢ekilmis findik serpstirip oda sicakliginda 30 dk. daha bekletin. Firini 5 dk. dnceden 200 dereceye ve alt
Ust konuma ayarlayin.

Finnin en alt rafina su dolu bir tas ya da isiya dayanikl bir kap yerlestirin. BOylece su buhariyla pisen ekmegin
kabudu yumucacik olacaktir. Ekmegi sicak firinda 25 dk. pisirip ¢ikarin. Soguyunca dilimleyerek servise sunun.
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