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FINDIKLI ELMALI KEK

3 adet yumurta

1 su bardagi toz seker
Yarim paket margarin
1 su bardagi toz findik
1 cay bardagi sit

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

5 corba kagigi un
Uzeri icin:

4 adet elma

1 cay bardagdi toz seker
3 tath kagigi targin

1 kase file badem

Karistirma kabina yumurtalari kiryoruz. Uzerine sekeri de ilave ettikten sonra ¢irpma teliyle karistiriyoruz. Siti
ve toz findigi ilave ediyoruz. Erittigimiz margarini karistirma kabina alip, hizlica karigtiriyoruz. 5 gorba kasigr unu,
kabartma tozu ve vanilyay ilave ediyoruz. Tart kalibini yagliyoruz ve tzerine hazirladigimiz kek harcini
dokiyoruz. Elmalarin kabuklarini soyup yarim ay seklince ince ince dogruyoruz. Kek harcinin Gizerine
dilimledigimiz elmalari yan yana kenardan baglayarak gigek seklinde diziyoruz. Uzerine 1 ¢ay bardagi sekerin
yarisini ve targini serpiyoruz. Onceden isitilmis 180 derecelik firinda pisirmeye birakiyoruz. File bademleri ve
kalan sekeri kek pismesine yakin ¢ikarip Uzerine serpiyoruz ve tekrar firina veriyoruz.
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