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FINDIKLI ELMALI BAYAT EKMEK TATLISI

h ://lesenler.bel.tr/

1 adet bayat ekmek

4 adet elma

2 adet yumurta

1/2 cay bardag seker
1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

1 cay bardagdi kirik findik
1 cay kasigi targin

2 su bardagi toz seker
1,5 su bardagi su

2 dilim limon

Ekmegi blenderdan gegirerek ufalayin. ElImanin kabuklarini soyarak rendeleyin. Sekeri suyla kaynatip limonu
sikarak serbet yapin. Hamur kabinda yumurta ve sekeri ¢irpip igine ufaltiimig bayat ekmegi, elma rendesini, sivi
yagi, kabartma tozunu, vanilyayi, kirik findigi, targini ekledikten sonra yogurarak hamur yapin. Firin kabina
bosaltip 180 derecelik firinda Uzeri kizarana kadar pigirin. Uzerine ihmig olan serbeti ddkerek serbeti gcekince
¢lkartin. Susleyin ve servis yapin.
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