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FINDIKLI EKMEK TATLISI

1 adet ekmek kadayifi
1 su bardagi findik

8 su bardagi seker

7 su bardagi su

1 adet limon

Uzeri igin:

Kaymak

Ekmek kadayifi kuruyken ilk kati ayrilir, findik serpilir. ikinci kat tizerine kapatilir ve uglari kiirdanla tutturulur. Bir
kaba konur, Gzerine sicak su konur, 10 dakika bekletilir. Suyu stzllr. Diger tarafta serbet malzemesi koyu
kivamda kaynatilir. Kivama gelince kaynamakta olan serbete ekmek kadayifi oturtulur. Kenarlardaki serbetler
kadayifin Gzerine kagikla gezdirilerek pisirilir ve ¢ektirilir. Soguyunca kirdanlar alinir, kesilir ve Uzerine kaymak
konur.
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