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FINDIKLI DOKME KURABIYE

125 g Sana yagi

4 su bardagi un

200 g pudra sekeri

2 adet yumurta

yarim su bardag sit

1 paket kabartma tozu

1 su bardagi ¢ekilmis findik
1 tath kasidi targin

Sana'yi oda sicakliinda bekletip, kip kip kesiniz.

Derin bir kdsede Sana yagini ve pudra sekerini krema kivamina gelinceye kadar karigtiriniz.

Ayri bir kaba yumurtalar kirip, tazeliklerini kontrol ettikten sonra karistirarak seker ve yaga ilave ediniz.
Daha sonra harcin igine sutl ¢ekilmis findigi targini ilave edip, tahta bir kasik yardimiyla iyice karistiriniz.
En son olarak igine unu ve kabartma tozunu bir siizge¢ yardimiyla eleyerek ilave ediniz.

Tahta kasikla karigtiriniz.

Kurabiye hamurunun, yagsiz bir tepsiye genis bir kasik yardimiyla istediginiz buyUklUkte dokinGiz ve kasikla
hafifce Uzerini diizeltiniz.

Daha 6nceden 185 derecede isittiginiz firinda kurabiyelerin Gzerleri pembelesinceye kadar, yani 10?15 dk.
pisiriniz.

Finnda 15 dakikadan fazla tutarsaniz kurabiyeler fazla sertlesir.

Pisen kurabiyeleri ilik olarak servis edeniz.
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