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FINDIKLI DAG

https://www.droetker.com.tr

Dolgu:

1 poset Dr. Oetker Keskdll

3 su bardag st

2 yemek kagsigi findik ezmesi

0,5 su bardagi findik (bttin)

1 poset Dr. Oetker Krem Santi

0,5 su bardagi buzdolabinda sogutulmug sit
Uzeri igin:

1 poset Dr. Oetker Beyaz Cikolatali Sos
2,5 su bardagi sit

Sislemek igin:

8 - 10 adet findik (butln)

1 cay bardagi Dr. Oetker Kakao

16 cm ¢apindaki derin bir kasenin i¢c kismini streg film ile kaplayin. Findiklari ortadan ikiye bdlun.

Sutd bir tencereye alin ve lizerine keskdl pogetini bosaltin. Orta ateste sUrekli karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocadi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alip findik ezmesini ekleyin ve
karistinin. Arada karistirarak 15 dakika sogutun.

Yarim su bardagi soguk siitii ciroma kabina alin. Uzerine krem santi posetini bosaltin ve mikser ile dnce diisik,
sonra yliksek devirde 2-3 dakika ¢irpin. Uzerine hazirladiginiz ke§kulu ekleyin ve mikserin orta devrinde 2
dakika ¢irpin. Findiklari da ilave edin ve duigiik devirde kisa bir sure karigtirin. Karigimi hazirladiginiz kaseye
doldurun. Uzerini diizeltip kapatin ve buzdolabin dondurucu bélimiinde 3-4 saat bekletin.

16 cm gapindaki derin bir kaseyi streg film ile kaplayip karigimi igine doldurun. Uzerini diizeltip kapatin ve
buzdolabin dondurucu bélimiinde 3-4 saat bekletin.

Sutd tencereye alip tizerine sos posetini bosaltin. Orta ateste stirekli karigtirarak pisirin. Kaynamaya baslayinca
ocag! kisin ve 2-3 dakika daha pigirin. Ocaktan alip arada karistirarak sogutun.

Tatlyr dondurucudan gikarip ters gevirerek servis tabagina alin. Streg filmi gikarin. Uzerine vanilyali sosu sekilli
olarak dokup susleyin. Uzerine findiklari yerlestirip kakao serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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