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FINDIKLI CITIR

Malzeme

- Yarim paket Sana yagi

- 1 su bardadi esmer seker

- Yarim su bardagi pudra sekeri

- Yarim su bardag hindistancevizi
- 3 buguk su bardagi misir gevregi
- 1 adet yumurta

- 1 su bardagi ¢ekilmis findik

- 1 paket vanilya

Hazirlanisi

Misir gevregini, kligUk bir torbaya koyup, ufalayiniz.

Findiklari iri olarak ¢ekiniz.

Yumurtayi bir k&seye kirip, ¢catal yardimi ile ¢irpiniz.

KugUk bir tencerede, Sana yagdini, esmer sekeri, pudra sekerini eritip, iyice karnstiriniz. Sekerler eridikten sonra
atesten alip, sogutunuz.

linmig Sanali-sekerli karigima, ufalanmig misir gevreklerini, ¢irpilmis yumurtayi, iri gekilmis findiklari,
hindistancevizini, vanilyayi, ilave edip, tahta bir kasik ile karigtiriniz.

Tepsiye yagl k&git yayip, tzerine bir kasik yardimi ile hargtan istediginiz buytkllkte dokin.

Onceden 185 derecede isitiimis firinda 15 dakika pisirip, 5-10 dak. arasi soguttuktan sonra servis ediniz.
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