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FINDIKLI CIKOLATALI PizzA

Oktay Usta

2 Su bardagi un

2 Corba kasidi toz seker

1 Tatl kagigr kuru maya

3 Corba kasidi zeytinyagdi
Alabildigi kadar su

Uzeri icin:

5 Gorba kasigi krem cikolata
1 Su bardagi kavrulmus findik

Karigtirma kabina unu dékiyoruz. Kuru mayayi, toz sekeri de ilave edip harmanliyoruz. Ortasini agip,
zeytinyagini dékip 1lik su ilave ederek kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde ediyoruz. Hamuru
yogurduktan sonra 5 dk. dinlendiriyoruz. Tezgéha ve hamurun Uzerine un serpip merdaneyle kursun kalem
kalinligina gelinceye kadar agiyoruz. Yaglanmis firin tepsisinin i¢ine alip, hamurun kenarlarina parmak ucuyla su
sUrlp ince bir sekilde kivirarak ortada bir havuz olusturuyoruz. Tepside 5 dk. daha mayalandirip 6nceden
isitilmig 220 derecelik fmnda 10 dk. pisiriyoruz. Firindan ¢ikan pizzayi servis tabagdina alip kavanozlarla satilan
krem ¢ikolatadan ortasina koyarak kasikla veya spatulayla yayiyoruz. Havuzun ortasini gikolatayla
dolduruyoruz. Gikolata oda isisinda ve yumusak olmali. Bitiin findiklari pizzamizi pisirmeden 180 derecelik
firnda 10 dk. firnlayarak kizartiyoruz. Soguduktan sonra tezgah (izerinde merdaneyle kirip gikolatanin tizerine
bolca serpistiriyoruz. Dilim dilim keserek servis ediyoruz.
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