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CIKOLATALI FINDIKLI KURABIYE

1 su bardag@i toz findik

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
3 yumurtanin aki

1 su bardagi seker

1 portakalin kabugunun rendesi
1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kagig vanilya

Uzeri igin:

1 cay bardag: eritiimis cikolata

Derin bir kabin icinde toz findig, cevizi, sekeri ve limon kabugunu karistirn. Uzerine yumurta aki, targin, vanilya
ve portakal kabugu rendesini ekleyip akigkan olan bir karigim elde edin. Yagl kagidi bir tepsiye koyup Uzerine
kasikla bu karigimdan dékiin. 200 derecedeki firinda 10 dakika kadar pismeye birakin. Firindan alip aralarina
erimis cikolata surlp yapistirin ve sogutun. Servis tabagina dizip Gzerine eritiimis ¢ikolatayla stslemeler yapip
servis yapin.
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