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FINDIKLI CIKOLATALI KEK

3 adet yumurta

1,5 su bardagi seker

2 su bardagi un

1 paket vanilya

3/4 su bardagi siviyag

1 su barda@i yodurt veya sit
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 k&se doviilmis findik
SUSLEME ICIN

1 paket bitter ¢ikolata

1 corba kasigi sut

1 kliclk cay bardagi findik

Yumurtalarla sekeri iyice ¢irpin. Diger malzemeleri de sirasiyla katip, ¢irpmaya devam edin. Kek kalibini
yaglayip, hamuru bogaltin. Dévilmus findiklari igine ilave ederek pigirin.

SUSLEMESI: Cikolatayr benmari usull eritin. SUt ilave ederek karistirin. Kekin tst kismina karigimin yarisi ni
sUrin. Findiklar rendenin cips yapmak igin kullanilan yassi tarafinda rendelenerek (parmaklariniza dikkat ediniz)
kekin Uzerine serpin. Son olarak kalan ¢ikolata sosu aralarinda bir parmak aralik olacak sekilde serit serit
doékalip, kek 90 derece dondurilerek islem tekrarlanir.

ML® Findikkiran icin tiklayin
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