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FINDIKLI CIKOLATALI KEK

1 su bardagi toz seker

3 yumurta

1 paket vanilya

1 cay bardagdi aygicek yagi

1 su bardag yogdurt

1 paket kabartma tozu

Yarim su bardag damla c¢ikolata
1 su bardagi file findik

2 su bardagi un

Yumurtalar, aycicek yagi, seker ve vanilyayi blyUk bir cam kasede kdpUk gibi olana kadar ¢irpin.Yogurdu
ekleyin ve cirpmaya devam edin.

Karigima un, kabartma tozu, damla ¢ikolata ve file findidin yarisindan fazlasini ekleyin. Hamur yumusak bir
kivam alana kadar tahta kagikla karigtirin.

Yaglanmis kaliba findiklar ddkiin ve Gzerine karisimi ilave ederek énceden 170 derecede isitiimig, firnda pigirin.
Soguduktan sonra dilimleyip servis yapin.
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