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FINDIKLI CIKOLATALI DONDURMA

5 su bardagi sit

1 yemek kasigdi toz salep
1.5 su bardagi toz seker
1/2 adet gubuk vanilya

2 kutu krema

3 adet yumurta sarisi

1 kase i¢ findik

1 paket bitter ¢ikolata

Sit, toz salep ve toz sekerin yarisini tencereye koyup vanilya cubudunu icine atiyoruz. Karigimi tahta bir kasikla
karistirarak pisiriyoruz. Ardindan kremayi ¢irpiyoruz. Girpma islemi bittikten sonra bagka bir karistirma kabinin
icinde yumurta sarilarini ve toz sekerin kalan kismini, seker ve yumurta sarilari iyice karisana dek girpiyoruz. Bu
yumurtal karigim pirtizsiz bir kivam alinca i¢ine bitter ¢ikolata ekliyoruz ve benmari usulll erimesini sagliyoruz.
Ardindan cam kaseyi soguk su dolu bir kabin icine alarak sogutuyoruz. Tencerede bekleyen sitli karigimin igine
cikolatali ve yumurtali karisimi, karigtirarak ekliyoruz. En son yumusatiimig findigi ilave edip kivamini ayarliyoruz.
Tum malzemeler karigtiktan sonra karigimi, girptigimiz kremanin igine yediriyoruz. Bir kek kalibinin ya da cam
kasenin icini streg filmle kaplayip hazirladigimiz dondurma karigimini igine aktariyoruz. Uzerini spatula ile
dizleyip streg filmle kapattiktan sonra dondurucuda minimum 8-10 saat arasi bekletiyoruz.
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