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FINDIKLI CIKOLATALI BISCOTTI

2 adet yumurta

1 ¢ay bardagdi toz seker (100 gr)

1 + % su bardagi un (250 gr)

2 paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
2 cay bardagi kavrulmus findik (25 gr)

Y2 ¢ay bardagi damla ¢ikolata (25 gr)

Yumurtalari toz sekerle ¢irpin. Unu ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozunu eleyerek karisima ekleyin. Findiklari
ve damla cikolatalari da ilave edip karistirarak yumusak bir hamur haline getirin.

Hamuru unlanmig tezgaha alip rulo sekli verin. Yagh kagit serili firin tepsisine aktarip Ustline hafifge bastirarak
yassilastirin. 180 C firinda Usti pembelesene kadar yaklasik 30 dakika pisirip firindan ¢ikarin.

Kesme tahtasina alip 30 dakika dinlendirin. Daha sonra 1 cm kaliniginda dilimlere bélip dilimleri tepsiye
dizerek tekrar firina srdn.

Firinin sicakhigini 160 C[?lye diisriip 15 dakika daha pisirin. Soguduktan sonra servis edin.
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