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FINDIKLI CIKOLATA

4 kahve fincani toz sekeri

6 kahve fincani koyu kahverenkli kakao
1 kahve fincani kavrulmus findik ici

3 ¢corba kagiJi st

1 tutam vanilya

Findiklar kiigUk parcalara dogranir ve porselen bir kAseye konur. Bunlarin Ustline toz sekeriyle kakao dékaldr,
vanilyayla sut de katildiktan sonra karisim iyice karistirilir. Yayvan bir tencereye porselen k&senin dértte G¢Un0
asmayacak kadar su konur ve tencere atege oturtulur. Su kaynamaya baslayinca porselen kase icine oturtulur.
Kéasedeki karisim karistirilarak boza kivamina gelinceye kadar pigirilir. Beri yanda tirll sekillerdeki kiiglk
kaliplar hafifce yaga bulanir. Cikolata pisince yaga bulanmis bir kasikla bu kiigik kaliplara bosaltilir. Gikolatanin
kaliplanmasi sona erince bunlar buzdolabina kaldirilir, sertliesmeleri temin edilir. Sonra kaliplarindan ¢ikarilarak
bir tabaga yerlestirilir ve boylece servis yapilir.

UzOmlU, cevizli, fistikh ¢ikolata yapmak isteyenler, findik i¢i yerine ¢ekirdeksiz Gzim, kiyilmis ceviz igi veya fistik
ici koyarak cikolatalarini ayni sekilde hazirlayabilirler.
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