%17 Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

FINDIKLI CICEK BISKUVI

125 gr margarin

125 gr pudra sekeri

2 yumurta

4 yemek kasigl kavrulmus cekilmis findik
1 tath kasigi kabartma tozu

1 tath kasidi kakao

1 cay kasig vanilya

Aldigi kadar un

Yogurma kabina baglangi¢ olarak 1 su bardagi unla birlikte kabartma tozu ve vanilyay! eleyip, i¢cine yumusamig
margarini ve pudra sekerini ekleyerek parmak uglarinizla ya da mikserle karistirmaya baslayin.

Karigima 1 yumurtayi ve findiklarin 2/3'Gni ekleyip yavas yavag un ekleyerek elinize yapismayan bir hamur
haline getirin.

Hazirladi§iniz hamurdan mandalina iriliginde bir parca koparin, bunu kakao ile karigtirin.

Sade hamuru tezgahta merdane yardimiyla ya da elinizle agarak gicek kalibiyla kesin. Ortasini parmaginizla
cukurlastirarak kakaolu hamurdan findik buytklugtnde bir parcay! bu gukura koyun, hafifce bastirin. Tim
bisklvileri bu sekilde hazirlayip yagh kagit serili tepsiye siraladiktan sonra, Uzerilerine 1 yumurtayi girparak
sUrln, ayirdiginiz findiklari serpigstirin. 175 derece i1sitilmig firnda Uzerileri kizarana kadar pigirin.
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