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FINDIKLI CEVIZLI KURUBIYE

1 su bardag@i toz findik

1 cay bardagdi toz ¢ekilmis ceviz
3 yumurtanin aki

1 su bardagi seker

1 portakalin kabugunun rendesi
1 limon kabugdu rendesi

1 cay kasigi tarcin

1 cay kagig vanilya

Uzeri igin

1 cay bardag: eritiimis cikolata
1 cay bardagdi findik

Yumurta aklarini ¢irpip icine sekeri, cekilmis findik ve cevizi ekleyip karigtirma devam edin. Limon ve portakal
kabug@u rendesini, targini ve vanilyayi Gzerine ilave ederek hi¢ un koymadan hazirladiginiz bu karigimi bir sikma
torbasina bogaltin. Firin tepsisine aralikli olarak sikarak dizin. 170 derecedeki firnda 10 dakika pigirip gikartin.
Uzerine istenirse erimis kiyilmig findik serpip servis tabagi stslenir.
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