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FINDIKLI CEVIZLI FISTIKLI BAKLAVA

24 yaprak baklava yufkasi

1 su bardagi nutella

Y2 su bardagdi sam fistik

Y2 su bardagi kavrulmus dévilmas findik
1/3 su bardagdi kabuksuz dévilmis badem
1/3 su bardagdi dévulmis ceviz

% su bardagi bal

Y2 su bardagi su

1 adet cubuk targin

Y2 cay kasigi targin

Y2 su bardagi eritilmis margarin

1 tutam tuz

Bali, suyu ve targin kabugunu kisik ateste bal eriyene kadar pigirin.

Isty1 orta atese getirip 7-10 dakika arasi karigtirmadan pisirin.

Atesten alin ve targin gubugun cikartin.

Finninizi 175 dereceye getirin.

Nutellayr mikrodalgada 40-45 saniye siresince eritin.

Kuru yemigleri, toz tar¢ini ve tuzu bir kaba alin.

Finn tepsisine 1 adet baklava yufkasini kenarlarindan tasacak sekilde yayin.
Bir firca yardimi ile margarinleyin.

5 kat yufka daha koyarak aralarina margarin stirerek devam edin.

1/3 oraninda nutellayi 5.ci katin Gstlne sdrdn.

Kuru yemisin 1/3 Un0 Uzerine serpin.

Ayni islemi 2 defa daha yapip 6 adet baklava yufkasini malzemenin tzerine déseyin.
Tepsiye elinizle bastirin.

Uzerini baklava seklinde keserek 35 dakika pigirin.

Finndan alip bal siriin ve oda isisinda sogutun.
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