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FINDIKLI CAY KURABIYESI

1 yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay bardagi tahin

3 corba kasiJi kakao

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardadi seker

2 cay bardag kiyilmig findik
Aldig1 kadar un

Yogurma kabinda yumurta sarisi, yodurt, tahin, sivi yag ve sekeri iyice karistirip yogurmaya baslayin. Uzerine
kabartma tozunu, vanilyayi ve kakaoyu biraz unla karigtirip ekleyin. Yumusak, ele yapigmayan bir hamur
oluncaya dek un ekleyin. Hamurdan iri pargalar koparip elinizle yuvarlayip tepsiye dizin. Uzerine énce yumurta
aki sUriin, ardindan da kiyilmis findik serpin. 180 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin. Ik ya da soguk
olarak ikram edin.
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