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FINDIKLI BURMALI TATLISI (GIRESUN)

Husne Demirel - Sibel Ayyildiz

Bir kabin icinde dnce yumurta, zeytinyadi, yodurt, sirke ve su karigtirilir, icine yavas yavas un ilave edilir.
Hamuru biraz yogurduktan sonra i¢ine tuz ve karbonatini ardindan tereyagini ilave ederiz.

Hazirlanan bezeler nisasta yardimiyla agilir.

Sofra blyutkligine gelen yufkalar ortadan ikiye kesilir.

Kesilen hamurun Gzerine findik serpistirerek oklavaya dolanir.

Dolanan hamur, oklava tizerinde iki elimizle bir araya getirilerek burulur.

Burma iglemi tamamlandiktan sonra, oklavayi gekeriz.

Uzerine yarim paket tereyag gezdirerek dokullp pembelesinceye kadar pigirilir.

Tatl soguk, serbet sicak olacak sekilde burmanin Gzerine dékulerek serbetin cekmesi saglanir.
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